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Description
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Composition
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Rotation disponible
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Applications principales
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Dosage d’utilisation
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Conseils d’utilisation
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Température
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Dosages disponibles
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Conditionnement

�����
������������
���
����
���������	�������������������
:��	�����	'���
	����������	������<������������
����������
�����
���������������������

����
����.
=��������������������
����
=���������8����
=4�������
>����������

Quantité
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Stockage
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Propriétés
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Spécifications microbiologiques

Données standard Méthodes et références

Coliformes <10 cfu/g CSL Sop CQ-097 ISO 5541/1

Entérocoques <100 cfu/g CSL Sop CQ-103

Levures et Moissisures <10 c.f.u./g CSL Sop CQ-099 ISO 6611

Staphylococcus aureus* absence/g FIL-IDF 145A : 97

Salmonella spp .* absence/25g CSL Sop CQ-72 ISO 6785 : 2001

Listeria monocytogenes* absence/25g FIL-IDF 143A : 95

*: Analyse périodique
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Test d'acidification

Phase n°1:préparation du levain
Milieu culture : Lait ècr.poudre 9,2% R.S pst .90°Cx20 min

Température 25°C

Inoculum 5 D / 250 Litres

Durée d'incubation 20 - 22 h

Acidité finale 80 - 90°D

Milieu Lait écrémé en poudre reconstitué à 10%, past. à 90°C x 20 mn, pH 6,60

Taux d'ensemencement 2%

N.B. Les données rapportées dans le graphique font référence à des essais laboratoire et sont fournies à titre 
d'information -

 Phase n°2 :Test d'activité
Température 30°C

Acidité du levain 80 - 90°D

Taux d'ensemencement 2%

Durée 15 h

Delta pH 15 h 2,25 ± 0,10

Liste des allergènes

Présent AbsentAllergène

DIR 2007/68/CEE

XLait et produits dérivés

XŒufs et produits dérivés

XArachides et produits dérivés

XSoja et produits dérivés

XCéréales contenant du gluten et de produits dérivés

XMoutarde et produits dérivés

XL'anhydride sulfureux et sulfites

XCéleri et produits dérivés

XPoissons, crustacés, mollusques de celle-ci

XGraines de sésame et produits dérivés

XAmandes, noisettes, noix, etc et produits dérivés

XLupin et produits dérivés


