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NATURE ET ALIMENTS – ZAC de la Brosse, 3 Rue Nicolas Appert – 44400 REZE Tél : 02 40 73 65 97 Fax : 02 40 73 49 09 
E-mail : qualite@nature-aliments.com – www.nature-aliments.com 

MARQUE COMMERCIALE : NATALI PRO® 

DENOMINATION LEGALE : Cacao en poudre 

DESCRIPTION PRODUIT 
 
Cacao en poudre avec 20-22% MG (beurre cacao), alcalinisé.  
 

INGRÉDIENTS 

Cacao en poudre* (100%).  * Produit issu de l’Agriculture Biologique. 
 

ENGAGEMENTS QUALITÉ 

Produit certifié FR-BIO-01 
Garanti sans OGM et sans traitement d’ionisation conformément au règlement CE 834/2007 relatif à la production et à l’étiquetage des 
produits biologiques. 

 

Origine géographique matières premières : République Dominicaine, Amérique Latine                Origine de dernière transformation : France 

PARAMÈTRES PHYSICO-CHIMIQUES 

Aspect : poudre  

Couleur : marron  

Odeur : caractéristique du cacao 
 

CONSERVATION 

DLUO à fabrication : 24 mois DLUO à réception : 17 mois minimum à réception 

Conservation de la poudre à température ambiante, dans un endroit sec. 

CONDITIONNEMENT 
 
Sac de 5kg 
 

       VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES                         ALLERGÈNES 
 
 
 
 
 
 
 
 

 Oui Non Traces 

Gluten  x  

Œufs  x  

Poissons  x  

Crustacés  x  

Arachides  x  

Soja  x  

Lait  x  

Fruits à coques  x  

Céleri  x  

Moutarde  x  

Sésame  x  

Sulfites  x  

Lupin  x  

Mollusques  x  

Pour 100g de poudre : Energie : 1634kJ / 332 kcal   
 Matières grasses : 21g dont acides gras saturés : 13g 
 Glucides : 12g dont sucres : <0.5g 
 Protéines : 22g  
 Sel : 0.1g 
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